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NUESTRO CAFÉ BOMBÓN 
Espresso Doble y Leche Condensada.

$11.000

CAFÉ AMARETTO
Espresso Doble,  Amaret to Disaronno®,
Crema Chant i l ly  y Almendras Tostadas.

$11.000

CAPUCHINO TOFFEE
Espresso, Leche Textur izada, Salsa Tof fee,

Crema Chant i l ly  e Hi los de Dulce de Leche.
$12.500

CHOCOLATE TENNESSEE
Chocolate Cal iente,  Whisky Jack Danie ls®,

Crema Chant i l ly  y Chocolate Ral lado.
$14.000

CHOCOLATE CON MALVAVISCOS
Chocolate Cal iente con Malvaviscos Quemados.

$15.000

c a f e s  y  c h o c o l a t e s
e s p e c i a l e s

TORTA BAILEY´S®

Base Marquisse de Chocolate,
Dulce de Leche y Crema Bai ley´s®.

$14.000

TORTA PATAGÓNICA
Base de Chocolate,  Dulce de Leche 

Tradic ional ,  Mermelada Casera de Frutos 
Rojos y Ganache de Chocolate.

$14.000

CHEESECAKE
De Chocolate y Nute l la®.

$15.000

l a s  t o r t a s



s a b o r e s
q u e  a b r i g a n

E s p e c i a l i d a d e s
d u l c e s

Cookie de Pis tachos y Chocolate B lanco.
$11.000

Cookie Doble Chocolate.
$10.000

Cookie de Maní,  con Chocolate
y una Pizca de Sal  Marina.

$10.000

Budín de Remolacha, Chocolate y Azúcar 
Mascabo, con Baño de Chocolate Semiamargo.

$10.500

Éclair  de Naranja y Chocolate.
$8.000

Éclair  de Pis tachos y Chocolate B lanco.
$10.500

E s p e c i a l i d a d e s
s a l a d a s

TOSTÓN DE TRUCHA AHUMADA
Tostada de Pan de Campo, Sour Cream,
Trucha Ahumada, Huevo Poché y Mix de 

Semi l las,  acompañada con Ensalada Especial .
$29.000

FRENCH TOAST AMERICANA
Con Huevo Revuel to,  Panceta

Crocante e Hi los de Miel .
$18.000

Chocolate con Malvaviscos
Quemados y Waf f le Kid.

$28.000

D u l c e
i n v i e r n o  k i d s


